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Chiapas

Festin de sabor apasionanie

na rica variedad de sabores

conviven en Chiapas, diversidad

que solo explican las hisforias que
contiene cada pldtillo; son historias que
apetecen, que buscan ser contadas para
deleitar al paladar. La gastronomia de
la region fascina por sus ingredientes
que evocan el encuentro de las culfuras
prehispdnicas con la espafiola. Los
elementos de nuestro arte culinario
hablan del origen y la identidad de
cada uno de nuestros pueblos, por lo
que asistir al festin de sabor que ofrece
Chiapas se convierte en una experiencia
apasionante.
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Chiapa de Corzo

Tradicion gastronormica a orillas
del rio Grjalva

orillas del rio Grijalva se asoma la fesfiva

y orgullosa Chiapa de Corzo, heroica

ciudad que se distingue por el conjunto
monumental formado por La Pila, el templo de
Santo Domingo y el edificio conventual anexo,
ahora centro cultural del mismo nombre. Aqui
también se encuenira la sagrada ceiba, que
profege con su sombra el paso del fiempo en
una magica poblacién que resguarda siglos
de historia y fradicion.

Para el deleite visual esta la arquitectura
colonial de la ciudad, y para dar gusto al
paladar fiene su exquisita gastronomia, con
influencia de la etnia zoque, que cuenta
enire sus platillos representativos: el cochito
horneado, la pepita con fasqjo, los dulces
tipicos (suspiros, chimbos, nuégados), los
tamales, el fascalate y el pozol, fradicional
bebida * Aqui sus visitantes tendran la

Chiapa de Corzo m

Canén-del Sumidero



oportunidad de degustar cada uno de

ellos en los establecimientos de alimentos
(restaurantes, fondas, cenadurias, taquerias,
entre ofros), que se han convertido en iconos
gastronémicos de la ciudad.

A confinuacioén se ofrece una lista de
sugerencias con las que el visitante vivird la
experiencia de adentrarse en el santuario
gastronémico de Chiapas, disfrutando la
calidez de los chiapacorcefios y el sabor
inigualable de los platillos de esta ciudad.

populai

* El pozol: bebida refrescante elaborada con agua, maiz, cacao, canela y

azucar.







Gastrotour

El Malecodn

n ambiente casual y divertido recibe al

visitante que acude al punto principal

de embarque para el recorrido fluvial al
Caroén del Sumidero. Ubicado en pleno centro
de la ciudad, a un costado del templo de
Santo Domingo, el Malecén es una excelente
opcién para pasar una tarde de comida
agradable, solo o acompariado por la familia,
frente a un paisgje espectacular.

Este lugar concentra una gran variedad
de restaurantes con especialidad en comida
tradicional y de mariscos, dispuestos a
ofrecer la mejor atencién y servicio a sus
visitantes que también disfrutaran de la
musica de marimba en vivo. A continuacion
una seleccion de ellos:
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Embarcaciones en el rio Gijarlva



Restaurante La Pasadita
Especialidad: cazuela de mariscos  filete relleno

& 80 PAX

® Lunesa domingo de 9:00 a 19:00 horas
Todo el ano

$115.00 promedio @

Restaurante Comitan
Especialidad: cochito, pepita con tasgjo y pollo en mole

i@ 250 PAX
® Lunesa domingo de 9:00 a 19:00 horas
Todo el afo

$125.00 promedio (§)

Restaurante NNancy

Especialidad: camarones a la Nancy

i 150 PAX

® Lunesa domingo de 9:00 a 19:00 horas
Todo el afio

$ 28000 promedio &)

Restaurante Bahias del Grijalva
Especialidad: camarones a La Bahia

i@ 120 PAX

® Lunes a domingo de 7:00 a 19:00 horas

Todo el afo

$ 200.00 promedio &
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Restaurante Rio Grijalva
Especialidad: filete relleno de mariscos

i@ 100 PAX

(® Lunes a domingo de 7:00 a 19:00 horas
Todo el aifo

$ 180.00 promedio (§)

Restaurante Luz de Luna
Especialidad: camarones y mgjarras Luz de Luna
fen 120 PAX

(® Lunes a domingo de 8:00 a 18:00 horas
Todo el afio

$ 120.00 promedio (§)

Restaurante Boca del Rio

Especialidad: lisa a la talla y filete de pescado a la mantequilla
i@ 100 PAX

® Lunesa domingo de 7:00 a 19:00 horas

Todo el afio

$ 200.00 promedio ()

Restaurante Verdnica
Especialidad: camarones de la casa

1 120 PAX

(® Lunes a domingo de 7:00 a 19:00 horas
Todo el afio

$ 110.00 promedio @
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Gastrotour

Mercado Publico
Municipal

ara vivir toda una experiencia

gastronémica local, generalmente

los visitantes acuden a este espacio
ubicado a pocos pasos del Centro
Cultural Ex Convento de Santo Domingo.
Por su localizacioén y tradicion es el
mercado mds visitado de la ciudad.
Desde la entrada hasta la salida puede
encontrar diversas opciones para comer
bien (cochito, tamales, dulces y ofros), asf
como para probar la bebida tipica por
excelencia: el pozol. A continuacion se
recomiendan las siguientes opciones:

Q Direccion: Calle Mexicanidad
Chiapaneca
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Pozol Chiapaneco
Especialidad: pozol
,'a‘, 35 PAX (Establecimiento al aire libre)

(® Lunes a domingo de 9:00 a 17:00 horas
Todo el afio
$ 30,00 promedio (&)

El Buen Sazoén
Especialidad: cochito horneado

e 30 PAX (Local del mercado)

@ Lunesa domingo de 8:00 a 17:00 horas
Todo el afio

$ 50.00 promedio @

Local de la Profesora
Gloria Vila

Especialidad: cochito horneado

y pepita con fasgjo

& 10 PAX (Local del mercado)

@ Lunesa domingo de 8:00 a 17:00 horas
Todo el afio

$ 50.00 promedio @

e e R~
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Local de Nolievy
Especialidad: cochilo horneado

e 12 PAX (Local del mercado)

(® Lunes a domingo de 8:00 a 17:00 horas

Todo el afio
$ 50.00 promedio (S)

Local de Dofia Cari

Especialidad: cochilo horneado

=0 35 PAX (Local contraesquina del mercado)
® Lunes a domingo de 8:00 a 17:00 horas
Todo el afio

$ 50.00 promedio @

16
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Los Cl

a Plaza de Armas Angel Albino

Corzo, ademdas de estar bordeada

por los Portales, el edificio del
Ayuntamiento y la casa de don Angel
Albino Corzo, se encuentra también
rodeada por el sabor tradicional que
se manifiesta en cada uno de los
restaurantes que de manera orgullosa,
al ritmo de musica de marimba en vivo
y con ambientacion fradicional, hacen
lucir los platillos que enriquecen con la
calidez del servicio.
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El Campanario

Restaurante

DISTINTIVOD

PROGRAMA

La mejor cormida regional desde
1989

Cocina regional

n el mismo corazoén del Centro
E Histérico, a media cuadra del Parque
Central, enconframos este santuario
gastronémico ubicado en una casa tipica
colonial de arquitectura chiapacorcefia,
con una decoracion festiva llena de color,
ambientada con banderas temdaticas
y textiles mayas. Acoge una oferta
gastronémica rica en sabores regionales.

i 250 PAX
(M Lunes a domingo de 9:00 a 19:00 horas

Todo el afio
$200.00 promedio 9
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Se recomienda: pepita con
tasqjo, cochito, mole, sopa de
chipilin, agua de chia y tascalate.

Ofrece: musica en vivo y una
galeria fotografica de Chiapas.

¢ Direccion: Av. Coronel Urbina No.5
Teléfono: 01 (961) 616 03 90
Correo electronico: josantiago@hotmail.com




Restaurante

Los Corredores

Como comer en casa

Cocina regional

rente a la plaza central, en el inicio de

la bgjada hacia el Malecoén, donde se

abordan las lanchas que lo conducen
al Candén del Sumidero, encontrard una casa
tipicamente colonial con detalles regionales
en su decoracion, mismos que enmarcan el
sabor de cada pldtillo que aqui se ofrece. La
amabilidad y el buen frato de su personal lo
hardn sentir como en casa.

"‘1 89 PAX
(¥ Lunes a domingo de 9:00 a 19:00 horas

Todo el aro
$ 160.00 promedio =




Se recomienda: tampiquefia Los Corredores,
café, queso Chiapas y posires fipicos.
Ofrece: ambiente chiapacorcefio y musica

de marimba.

Q Direccion: Calle 5 de Febrero
esq. Francisco I. Madero No. 35. C.P. 29160

Teléfono: 01 (961) 616 07 60
Correo electronico: horaciog@prodigy.net.mx




Una bienveruda a la ciudad
y al sabor chiapacorceno

Cocina regional

a los pies de las estatuas del Parachico

En la entrada principal de Chiapa de Corzo, ' : "h“

y de la Chiapaneca, encontramos este
recinto de sabor que ofrece pldtillos regionales

El Parachico

Restaurante

con excelentes materias primas. De decoracion
sencilla, noble y bien adaptada a una casa con
corredores fipicos chiapacorcefos.

fﬁj 80 PAX

(® Lunes a domingo de 7:00 a 19:00 horas
Todo el afio

$ 160.00 promedio @

Se recomienda: lomo relleno, cochito
horneado, pepita con tasgjo, dulces
regionales y chiles a la vinagreta.

Q Direccion: Calzada Victérico R.
Grajales s/n, Rivera Nlandambua 2°
Seccion
Teléfono: 01 (961) 61 6 11 54
Correo electronico:
octavio_sanchez1978@hotmail.com

Ofrece: ambiente cdlido y hogarefio,
drea de esfacionamiento.


mailto:octavio_sanchez1978@hotmail.com




Platillos tipicos de un pueblo
magico
Cocina regional e internacional

n rozagante jardin da nombre a esfe

resfaurante que invita a sus comensales

a probar una gama de platillos
regionales con el sabor que sélo este pueblo
magico posee. La caracleristica decoracion
chiapacorcefia se hace presente en esta casa
colonial para crear una aimésfera fresca y
rodeada de diversos aromas. Debido a su
ubicacién situada a una cuadra de los famosos
portales artesanales de la ciudad, la visita a este
resfaurante permite un acercamiento con este
corredor que ofrece diversas opciones para
adquirir artesanias, textiles, @mbar, entre ofras
piezas representativas de la ciudad.

Jardines de Chiapa

Restaurante

e 185 PAX

@ Lunes a domingo de 9:00 a 18:00 horas
Todo el afio

$ 250,00 promedio =



Se recomienda: cochito al horno, pozol
y tascalate.

Ofrece: buena ubicacién, ambiente
familiar, musica de marimba en vivo
(séibados y domingos) e internet.

|
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Direccion: Av. Francisco I. Madero
No. 395, Barrio San Jacinto

Teléfono: 01 (961) 616 01 98 y 616 16 75
Correo electrénico: fknarcia@prodigy.net.mx
Sitio web: www.restaurantesjardines.com


mailto:fknarcia@prodigy.net.mx
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Ombaba Lamb & Grill

Los sabores artesanales de mi
pueblo magico

Cocina regional chiapaneca
y cortes finos

n los limites de la depresion y del
altiplano central de Chiapas se ubica

el Pueblo Magico de Chiapa de Corzo.

A 250 metros de la enfrada de esta heroica
ciudad se encuentra Ombaba - palabra
que en zoque significa “sabroso pues’-,
lugar donde convergen nuesiros sabores
arfesanales en una delicada fusion con la
cocina vanguardista.

Q Direccién: Calzada Victérico R.
Grajales s/n Rio Nandambua.

1° Seccion Chiapa de Corzo

(a un costado de CFE)

Teléfono: 961 204 01 61 /

961 253 48 88. Correo electronico:
ombaba.grill@gmail.com

Sitio web: /ombaba.lamb.grill
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fen 50 PAX
@ mMmartes a domingo
de 13:00 a 23:00 horas
Todo el aro
$ 150.00 promedio

Se recomienda: degustar los platillos tipicos,
ademds de la cerveza artesanal chiapaneca.

Ofrece: musica tradicional, estacionamiento, internet,
TV por cable.




Toda una tradicion en carnes
asadas con sabor a Chiapas

Cocina regional mexicana y
carnes

la enfrada principal de Chiapa de

Corzo, a 300 metfros de las esfatuas

del Parachico y la Chiapaneca, se
encuentra esta cenaduria que prepara los ya
tradicionales y deliciosos cortes de carnes,
acomparfados de frijoles y queso Chiapas.
En temporadas vacacionales, el lugar ofrece
deliciosos desayunos con la variedad de
sabores que convida la gastronomia de
Chiapas.

La Chiapaneca

Cenaduria

nan 114 PAX
(P Lunesa domingo de 8:00 a 12:00 horas

Todo el afo Q Direccion: Calzada Victérico R.
$ 120.00 promedio @ Grajales s/n, Rivera landambua
2% Seccio6n
Teléfono: (044) 961 159 80 40
Correo electronico:
alexmoela@hotmail.com



mailto:alexmoela@hotmail.com

Se recomienda:
parrillada, jocotes
curtidos, pan de San
Cristébal y manzanas
caramelizadas.

Ofrece:
estacionamiento y
venta de boletos para
recorridos al Canén
del Sumidero.



El Corredor del Dulce

n su recorrido por este pueblo

magico una parada obligatoria serd

en el Corredor del Dulce, ubicado en
los arcos del ayuntamiento constitucion
al, el cual representa un verdadero
escaparatismo artesanal, pues cada
puesto exhibe dulces y curtidos, sobre un
mueble cuya decoracién simula la técnica
artesanal fipica de Chiapa de Corzo: la
laca. El chimbo, los suspiros, los nuégados,
la melcocha, puxint, empanaditas dulces
con carne y ofros, se convierten en los
manjares que deben ser degustados.
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Q Direccion: Calle Mexicanidad
Chiapaneca entre Av. Capitan Vicente
Lopez y Julian Grajales




La Calle del Tamal

no de los ingredientes bdasicos en la

dieta de los chiapanecos es el maiz, por

lo que el tamal es uno de los platillos
caracteristicos del estado. Tiene raices
prehispdanicas y constituye una herencia de la
gastronomia chiapaneca. El nombre del tamal
se deriva de la voz “tamalli” de la lengua nahuatl
de la rama uto-azteca, que significa “alimento
elaborado con masa de maiz”.

En Chiapas se preparan cerca de 100
variedades de tamales que van cambiando
su forma de elaboracién dependiendo de las
costumbres y tradiciones de cada region.

e 120 PAX (Tres locales)
(® Lunes a domingo de 17:00 a 23:00 horas

Todo el ario
$ 24.00 promedio @

Direccion: Calle Mexicanidad
Chiapaneca entre Av. Capitan
Vicente Lopez y Julian Grajales




En Ch|qpq de Corzo existe una calle que por las Todas las lotogralias que ilustran esta guia son

. . . propiedad de Sectur Chiapas
tardes-noches se convierte en el area preferida de

lugarefios y visitanies: la Calle del Tamal, que envuelve y
sorprende con los olores que emanan las ollas repletas
de tamal y de atol agrio, creando el maridgje perfecto
para su paladar.

Se recomienda: Tamales de elole, chipilin, hgja de
Santa Maria, toro pinto, de mole, bola, cambray, hgja de
milpa, entre ofros. Bebida: alol agrio.
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